Velkommen til Rgverstuen

Pa Raverstuen er alle velkomne, vi tilbyder dansk mad med gode ravarer og jysk lune med et smil.
Vi forsgger at gagre fortaeellingen om rgverne fra Rold til en levende historie gennem vores hyggelige
lokaler med de mange malerier, egnshistorier og musiske indslag.

Rgverstuen er en traditionel restaurant. Maden er veltilberedt med gode primaert danske og lokale
ravarer. Vi samarbejder med sma og mellemstore fadevareproducenter i lokalomradet, formaliseret
i samarbejdet Made in Himmerland. Pa Raverstuen lezegges der stor vaegt pa historie, hygge og tid
- forstaet pa den made, at tiden gar lidt langsommere, nar du sidder i et af vores hyggelige lokaler
med de store forteellende malerier, som tilsammen forteeller historien om rgverne fra Rold.

Vi er Glenn Dunker (kok) og Johnny Obitsg Bach (Tjener og Sommelier). Tilsammen har vi ca. 25
ar i servicebranchen. Vi seetter en aere i at yde service i gjenhgjde og nar du kommer som geest
pa Raverstuen, kan du veere sikker pa at vi laver maden med stor keerlighed til hver enkelt ret. Vi
bruger gode ravarer, mange danske og mange lokale - der er jo ingen grund til at ga over aen efter
vand, og vi serverer det med samme store passion. For hos os er alle lige og ingen er bedre end
den sidste servering.

Ingen er en @ - og pa rgverstuen er vi et team af ca. 30 personer, der arbejder malrettet for at gere
dit besgg til en god oplevelse. Teamet bestar af drenge og piger, kvinder og meend, unge og
gamle. Hver for sig spiller de en stor rolle i virksomheden, uanset hvilken arbejdsrolle man har.

Vi gleeder os til at byde jer hjertelig velkommen i vores restaurant.

Med Venlig hilsen
Glenn & Johnny
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FROKOST

(Tirsdag — Sendag fra kl. 11 — 16)

Croque madame 149,-

Smgrstegt Filonebrgd, hjemmelavet Vesterhavs ostecreme, Gouda, Prosciutto skinke, Bgftomat, Spejlaeg
og Purlag.

Stjerneskud 189,-

2 Paneret rgdspeettefilet pa ristet brad med handpillede koldtvandsrejer, friske granne asparges,
Jko aeg, varmraget laks, sprad salat, tomat, agurk, citron, dild, kaviar, hjemmelavet mayo og r@d dressing.

Pariserbof 159,-

200 g Himmerlands hakkebaf pa smerstegt brad. Serveres med radbede, peberrod, kapers,
pickles, radlgg og Jkologisk aeggeblomme

Club sandwich 149,-

Grillet marineret kyllingelar, sprad salat, tomat, agurk og syltede radlgg, hjemmelavet dressing og ristet
surdejs focaccia brgd

Smorrebred 3 stk. 149,-

Kokkens udvalgte smarrebrad pa friskbagt rugbred.

Roverens Burger 179,-

200 g Himmerlands hakkebgf, sprad salat, Karamelliseret blgde Igg, salat, tomat,
estragon mayo, cheddar og spred bacon
Serveret med pom frites og hjemmelavet aioli

Bofsandwich 189,-

200 g Himmerlands hakkebgaf, hjemmelavet remoulade, -rgdbede, -syltede agurker,
-ristede l@g, -brun sauce, ketchup, dijon, r@dlgg, purleg og forarslgg. Serveret med pom frites
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Snacks

(Tirsdag — Sendag fra kl. 11 — 16)

Nachos 99,- m/kylling 129,-

Sprede majs tortillas med lun cheddar sauce serveret med salsa

Tilkgb creme fraiche 10,- kr.

Pommes Frites 49,-

Sprede fritter serveret med hjemmelavet aioli og ketchup
Raget salt mandler 39,-
Sprode Jordskokkechips 39,-

Sprade jordskokkechips serveret med hjemmelavet persille/estragon aioli

Dagens kage 39,-

Bornemenuer

(Tirsdag — lgrdag fra kl. 11— 21)
(sendag fra kl. 11-16)

Sprad fiskefilet 119,-

Serveret med sprade pom frites ketchup og remoulade

Boerneburger 119,-

100 g hakket Himmerlands oksekgd, salat, tomat, agurk og ketchup
Serveret med sprade pommes frites, ketchup og Aioli

Tilkgb: Ost 10 ,- Bacon 10 ,-

Nuggets 119,-

Panerede kyllingefileter med sprade pom frites, ketchup og Remoulade

Is-Dessert 69,-

2 kugler vaniljeis, Chokoladesauce og fladeskum

Reverstuen - Rebild — 9520 Skarping — TIf: 98391515 — info@roeverstuen.dk — roeverstuen.dk
3


http://roeverstuen.dk

Aften menu

(Serveres tirsdag — Lgrdag fra 17.00 — 21.00)

“Kontakt personalet for information om allergener eller seerlige digeter.”

Forretter

Confiteret kylling 129,-

Confiteret kylling pa ristet brad med cornichoner, sort hvidleggsmayo, radiser, friterede kapers og friske urter.

Pipette af redtunge med lakse soufflefars 129,-
Med crutité af agurk og radisser, urtemayo og syrnet Keernemeelk skilt med gren olie

Tartar 149,-

Friskhakket tartar af kalvelar fra Himmerland med wasabimayo, jordskokkechips, syltede r@dlag og friske
urter.

Reverstuen - Rebild — 9520 Skarping — TIf: 98391515 — info@roeverstuen.dk — roeverstuen.dk
4


http://roeverstuen.dk

Hovedretter

200 g Langtidsstegt kalvefilet fra himmerland 289,-

Mar kalvefilet lagt pa bund af gulerodspuré

med forskellig tilberedt grant og paneret fladekartoffel
Hertil serveres Sc. Bordelaise

Tilkab af hjemmelavet Sc. Bearnaise 30,- kr.

Wienerschnitzel 249,-

Laekker pankopaneret kalveinderlar serveret med dreng, aerter francaise, smgr sc. og smarstegte kartofler

Tilkeb af hjemmelavet Sc. Bearnaise 30,- kr.

Rovergryde 239,-

Megr krondyr, bacon, perlelgg, svampe, blancheret kal og cocktailpglser i kraftig skysauce
hertil smgrvendte nye kartofler.

Risotto og Ratatouille 239,- (V)

Cremet svamperisotto tilsmagt med Pinot Grigio og mascarpone, dertil en frisk ratatouille af aubergine,
tomat, squash, lag, revet parmesan og friske urter.

Helstegt radspaette 269,-

Serveret med nye danske kartofler, dampede grgnsager og Persillesauce
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Dessert

Rabarbertrifli 129,-

Rabarberkompot serveret med vaniljecreme, makroner, fladeskum og friske baer

Koldskals cheesecake 129,-

Mascarpone creme med syrnet keernemeelk, knuste kammerjunker, vaniljecreme og friske jordbaer

AEble Crumble terte 129,-

Bagt i en let mgrdej serveret lun, med friske baer og vaniljeis.

2 retter 359,-
3 retter 419,-

(Valg af langtidsstegt kalvefilet + 40,- kr.)

Vin-menu

Vores vinmenu er sammensat, sa vinene komplimenterer retterne.

Alle vine fares i et begraenset antal, sa vi altid har noget nyt at tilbyde vores geester.
Spearg tieneren om hvilke vine der er pa menuen

2 retters vinmenu 149,-
3 retters vinmenu 229,-
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Hverdags tilbud

(Serveres fra kl. 17 — 21)

Tirsdag

Roverens Burger 185,-

200 g stegt Himmerlands hakkebgf, salat Karamelliseret blade lag, salat, tomat, cheddar og spred bacon
Serveret med pommes frites og hjemmelavet aioli

Onsdag

Wienerschnitzel 185,-
Laekker kalveinderlar med pankorasp serveret med Dreng, revet peberrod, zerter francaise, smgrsauce og

nye kartofler

Tilkgb hjemmelavet Bearnaise 30,- kr.

Torsdag
Stegt Flaesk 185,-

2 slags stegt fleesk, spradstegt og paneret, serveret med nye kartofler, persillesauce og redbeder

Sondag stor aftenbuffet kl. 17.30 - 20.30
269,-

3 Forskellige anretninger
3 Slags kad
2 Forskellige kartofler
2 Saucer
3 Mix salater
1 osteanretning med kiks
2 Desserter
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